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Castiglion Fiorentino Extra vergine d’oliva espressione del territorio, inserito nella selezione di maggior pregio

Le Capanne é “Grande Olio Slow”

Prestigioso riconoscimento al prodotto dell’azienda agricola Gabriele Mazzeschi: €

difecoiRossiE ST
CASTIGLION FIORENTINO

i L'olio extra vergine d’oli-
va “Le Capanne” dell’azien-
da agricola Gabriele Mazze-
schi, franto dall’Oleificio
Morettini, € stato certificato
come “Grande Olio Slow”
per le sue qualita organolet-
tiche, per la sua aderenza al
territorio e per la sua produ-
zione con pratiche sosteni-
bili. Slow Food ha pubblica-
to la “Guida agli extra vergi-
ni 2021” dove ha presentato
838 aziende e 1.328 oli; una
selezione dei prodotti di
maggior pregio € stata poi
suggerita con il titolo di
“Grande Olio Slow” e, tra
questi, & rientrato anche Le
Capanne di Castiglion Fio-
rentino che & oggi tra le
massime espressioni del la-
voro portato avanti da una
storica azienda agricola bio-
logica fondata a meta del se-
colo scorso da Michele Giu-
sti e condotta ora dal proni-
pote Gabriele Mazzeschi.

L'olio Le Capanne nasce da
piante di frantoio, moraio-
lo, leccino distribuite in di-

ciannove ettari di terrazza-
menti nelle vallate castiglio-
nesi. La frangitura viene ef-
fettuata nella stessa giorna-
ta della raccolta da SuptE-
vo, il nuovo frantoio 4.0
dell’Oleificio Morettini di
Monte San Savino che fa af-
fidamento sulle pitt moder-
ne strumentazioni del setto-

Nella guida di Slow Food Soddisfazione per I'azienda Mazzeschi. Frangitura-a cura di Morettini

re oleario. L'utilizzo di que-
ste tecnologie permette
all'olio Le Capanne, gia pre-
sente nelle ultime edizioni
della “Guida agli extra vergi-
ni” di Slow Food, di vivere
un ulteriore salto di qualita
e di ottenere I'ambito in-
gresso  nella  categoria
“Grande Olio Slow”.

Questo certificato rappre-
senta per Le Capanne un'ul-
teriore . testimonianza
dell’eccellenza di un olio
che, presente sulle tavole di
enoteche e ristoranti di
ogni- zona della penisola,
gia in passato era stato pre-
miato come prodotto di pre-
gio: nel 2016, ad esempio,

»

eranella guida “Oli d'Ttalia
del Gambero Rosso con il
massimo punteggio delle
tre foglie, mentre nel 2014
ha ottenuto il titolo di mi-
glior olio Igp della provin-
cia di Arezzo. «L'extra vergi-
ne Le Capanne - spiega
Mazzeschi, - & tra le massi-
me espressioni di un’azien-
da che, da decenni, porta
avanti una parallela produ-
zione di vino, olio e cereali
con tecniche di coltivazio-
ne biologiche e biodinami-
che, nel pieno rispetto della
sostenibilita ~ ambientale.
Tra i prodotti di eccellenza
rientra il vino Commenda-
tore Syrah, che ¢ un Igp to-
scano dedicato alla memo-
ria del mio bisnonno che
ha avviato 'esperienza di
questa azienda agricola. Le
caratteristiche  specifiche
del nostro lavoro hanno per-
messo ai nostri oli di rientra-
re da molti anni nella guida
di Slow Food e di ottenere
ora, anche in virti1 del pre-
zioso contributo del franto-
io SuprEvo dell'Oleificio
Morettini, il certificato di
“Grande Olio Slow”».
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Castroncello

- FdI ripristina
- il monumento
ai caduti

e 11 “dovere della me-
moria”: ¢ da qui che
parte l'azione di ripristi-
no del monumento ai
caduti di Castroncello
promossa dal Circolo
Fratelli d’Italia “Cador-
na” di Castiglion Fio-
rentino. "Un semplice
atto per restituire ai cit-
tadini la visione di un
forte civismo e amor di
Patria, che sopravvive
oggi in tutti quei monu-
menti commemorativi
dedicati ai caduti nella
Grande Guerra” dichia-
ra Sonia Ghezzi coordi-
natrice di Fratelli d’Tta-
lia.

Cortona

' Pacchetto scuola

b yes LY o e A



